EDES ELET, avagy AZ EDESSEGKESZITO SZAKMA BEMUTATASA

Olyan vagy, mint Gombdc Artur? Imadod a kerek csokoladét, a szogletes csokoladét, a
gombolyl csokoladét, a toltott csokoladét, a toltetlen csokoladét, a lyukas csokoladét, azaz
barmilyen csokolddét? Esetleg nem csak megenni szeretnéd,
hanem az is érdekel, hogyan késziilnek ezek a finomsagok és
szivesen meg is tanulnad elkésziteni? Akkor rdd var az
Edességkészitd szakma, ahol harom év alatt elsajatithatod
ezeket az ismereteket!

Mivel foglalkozik egy édességkészit6?

Az édességkészité az emberek leginkabb kedvelt élelmiszereit,

az édességeket és a sOs aprositeményeket késziti. lde tartoznak példdul a kulonféle
csokoldadék, bonbonok, cukorkak, drazsék, ragéogumik, kekszfélék, ostyak, teaslitemények, sét,
még a kavé is.

Milyen el6nyei vannak az édességkészit6 szakmanak?

e Folyamatos fejl6dési lehet6ség — ha igazan szereted a szakmad, folyamatosan
képezheted magad.

o Kiélheted kreativitasodat — Uj izeket, formadkat, diszitéseket talalhatsz ki, melyekkel
elkapraztathatod vasarldidat.

e Biztos munkahely - ha nem szeretnél 6nallé vallalkozdsba kezdeni, akkor is remekdl el
tudsz helyezkedni a kornyékbeli édesipari Gizemekben, hiszen a j6 szakembereket
mindenhol szivesen latjak.

e Azt csinalhatod, amit szeretsz — nincs is annal jobb, mint amikor valakinek a munkaja a
hobbyja.

e ,Boldogsaggyaros” leszel — mint tudjuk, egy jo csokoladé elfogyasztasa noveli
szervezetlink endorfin, azaz boldogsaghormon termelését.

Miért hozzank jelentkezz?

Nem kell gyakorlati helyet keresned magadnak,
hiszen iskolank jol felszerelt tanlizemmel rendelkezik,
igy nem csak elméleti,

hanem kivalé gyakorlati oktatasban is részesilhetsz.




