Miért valasszam a pék
szakmat?

A pék a legrégebbi szakmak
egyike. Péknek lenni jo és egyben
magasztos munka. A pékek és
munkijuk  fontos  részei a
tarsadalomnak. Hiszen enni kell!

A pékek altal megtermelt pékaru emberek szazainak alapvetd élelmiszerét adjak. Munkdjuk és
szakértelmiiknek koszonhetden keriilhet a boltok polcaira a legalapvetébb élelmiszeriink, a
kenyér. A pék a kenyereken kiviil készit péksiiteményeket, kalacsokat, pogacsakat, leveles
termékeket is.

e Egy jo péket megbecsiilnek a munkahelyén és ebbdl adoddan meg is fizetik!
e Egy jo pék szereti azt, ha a keze munkéja keriil sok csalad asztalara!

A pék szakma nem csak egy szakma, ez hivatas is, amihez elhivatottsag kell!

A székesfehérvari Szent Istvan Mezégazdasagi és Elelmiszeripari Technikum és Szakképzo
Iskolaban elsajatithatod a pék szakma ismereteit. Dualis képzésiink lehetdvé teszi, hogy a
gyakorlati oktatds sajat tanlizemiinkben torténik nagy tapasztalattal rendelkezé szakoktatok
vezetésével.

Képzés idotartama:
Iskolai rendszert képzési id6 3 év
A szakképzésbe belépés feltételei:

- alapfoku iskolai végzettség
- egészségiigyi alkalmassag
- felvételi beszélgetés

9. évfolyamtdl é6szténdijban részesiilsz!

Minden olyan fiatal szamara ajanlott, aki szeret siitni, aki érdeklddik az egészséges
taplalkozas utan, hiszen ma mar egyre nagyobb az érdeklddés a teljes kidrlésii, a magvas, a
korpas, a hajdinas termékek irant.



