INGYENES!

Tanulj meg siitni és édességeket késziteni
egy képzésen beliil!
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Lépj be a sutés varazslatos vilagaba! &g

Mindig is érdekelt, hogyan késziil a ropogoés kenyér, a tokéletes bonbon vagy a hazi fagylalt?

Itt az alkalom, hogy megvaldsitsd az almod!

Suté- és cukraszipari szakember (07214014) képzés indul 2025 6szén Székesfehérvaron —
ingyenesen elérheto!

W\ Amit megtanulhatsz:

« Kenyerek és péksiitemények készitése
</ Finom pékaruk és édességek

<« Fagylaltok, parfék

</ Bonbonok, diszitétechnikak

(® 500 6ras képzés (6 honap)

A Helyszin: KASzC Szent Istvan Mezégazdasagi és Elelmiszeripari Technikum és Szakképzé
Iskola, Székesfehérvar

& Képzés dija: INGYENES! (az els6 szakképesités megszerzése esetén)
' Jelentkezés feltétele: alapfoku iskolai végzettség

1 Jelentkezés: a lap aljan online kitoltés-t valasztva !

& Tovabbi infé:

o sztistvan@kisalfoldiaszc.hu

E 06 22 311-400/11-es mellék

$ Intézményi nyilvantartasi szam: B/20222/000500

G Felnéttképzési engedélyszam: E/2020/000299

$Nyilvantartasi szam: B/2020/005901

Ne maradj le - a helyek gyorsan betelnek!

Sz6lj minden ismerdsodnek, aki szivesen siitne hivatasként!



